
 

En MENADE se visten de oro 

 
Por segundo año consecutivo, la feria más internacional en el ámbito de los vinos Bio y Ecológicos, 

SudVinBio (Millésime Bio), ha premiado con dos medallas de Oro, a las dos opciones varietales de 

Sauvignon que Bodegas Menade elabora; MENADE SAUVIGNON y DULCE MENADE. 

La entrega de este premio que tuvo lugar la semana pasada durante el 21º Aniversario de SudVinBio en 

Montpellier, mantiene en el podium a Menade que repitiendo galardón, esta bodega se posiciona como 

la elaboradora del mejor Sauvignon Blanc de esta competición en Francia.  

Un honor para los vinos españoles que, siendo Francia la tierra natal de la Sauvignon Blanc, se adentran 

en sus variedades autóctonas, lo bordan y magnifican con reconocimientos, la máxima expresión de esta 

intensa, aromática y refrescante vertiente encontrada en los vinos Menade.  

 

 

La 7ª edición de Challenge Millésime Bio ha contado con la participación total de 1214 referencias de 

vino procedentes de Francia, Sudáfrica, Alemania, Austria, Chile, Egipto, España, Italia, Portugal y 

Estados Unidos. Del más del millar de vinos asistentes a este certamen, tan sólo 329 medallas han sido 

disputadas y únicamente 73 oros han sido otorgados.  

Un merecido reconocimiento que refleja la consistencia en la calidad de los vinos Menade, algo que sólo 

se puede conseguir con la ayuda del gran equipo humano con el que contamos, aseguran los hermanos 

Sanz. Una bodega que con su dinamismo, disparado crecimiento y fidelidad a sus principios, cada vez 

cautivan a más personas, quieren que disfruten con sus vinos, que vivan con ellos, porque dicen 

asegurar que Menade es, como la vida misma. 


