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C'est en 1977 que s'est tenue la 
première réunion de création

du Conseil Régulation provisoire 
chargé de créer l'appellation 

d'origine « Rueda ».

Le 12 janvier 1980, le ministère 
espagnol de l'Agriculture a 

accordé le statut officiel à la 
région, faisant de Rueda la 

première appellation viticole 
officielle de Castille et Léon. Ce 

résultat a été obtenu après 
plusieurs années de travail des 

producteurs pour obtenir la 
reconnaissance et la protection 

du cépage autochtone de Rueda, 
le verdejo.

Dotée de ressources naturelles 
exceptionnelles pour la produc-

tion de vins de grande qualité, 
l'appellation d'origine Rueda est 
reconnue en Espagne et dans le 
monde entier comme une zone 

spécialisée dans les vins 
blancs. Depuis le 5 août 2008, 

des vins rouges et rosés sont 
également vendus sous l'appe-

llation d'origine Rueda.

La zone de production 
délimitée par l'appellation Rueda 
est située dans la région de 
Castille et Léon et se compose de 
74 municipalités : 53 au sud de la 
province de Valladolid, 17 à 
l'ouest de Ségovie et 4 au nord 
d'Avila.

74 MUNICIPALITÉS

53 AU SUD DE LA PROVINCE DE VALLADOLID 
17 EN SÉGOVIE OCCIDENTALE
4 NORD D'ÁVILA



LE 
CARACTÈRE 
RUEDA
Le raisin verdejo est cultivé dans l'appellation d'origine Rueda 

depuis plus de dix siècles. Sa saveur et son arôme, avec des 

notes d'herbes et de fruits sauvages de montagne, et une 

acidité rafraîchissante, en font un vin très particulier. L'extrait, 

caractéristique des grands vins blancs, se distingue par son 

volume et son amertume caractéristique, apportant une touche  

d'originalité en bouche, ainsi qu'une grande concentration de 

fruits. Ces vins sont très harmonieux et leur finale donne envie 

d'en goûter encore.

CE QUI 

NOUS REND 

UNIQUES

LE RAISIN
VERDEJO



La DO Rueda se trouve dans des plaines élevées qui s'élèvent entre 

700 et 870 mètres au-dessus du niveau de la mer. Les hivers sont 

froids et très longs, les printemps courts, avec des périodes de gelées 

tardives fréquentes. En revanche, les étés sont chauds et secs, parfois 

interrompus par un orage inopportun. Ces conditions obligent les 

racines de la vigne à rechercher l'eau en profondeur dans le sous-sol, 

plus que dans d'autres régions d'Europe.

Les vignes bourgeonnent tard, avec leur taille qui se prolonge 

souvent jusqu’en mars ou début avril. Les précipitations sont très 

faibles, avec un minimum de 300 litres et un maximum de 500 litres 

par an.

Cependant, la différence marquée entre les températures du jour 
et de la nuit est un facteur clé qui contribue à maintenir 

l’équilibre entre la teneur en sucre des raisins, favorisée par le 
soleil et une excellente acidité, et maintenue par les nuits 

fraîches. L'ensoleillement annuel peut atteindre 2 600 heures, ce qui 

serait excessif si le raisin ne mûrissait pas aussi tardivement. Le Rueda 

se trouve géographiquement dans une zone que l’on pourrait 

qualifier de zone méditerranéenne, en raison de sa latitude. Toutefois, 

l’altitude élevée de la région lui confère également une influence 

continentale.

La DO Rueda est situé dans la zone centrale de la vallée formée 

par le fleuve Duero, sur un plateau lisse balayé par les vents de 

l'Atlantique. De vastes terrasses alluviales et diluviales 

s'étendent à proximité des rives du Duero et de ses affluents : 

le Trabancos, le Zapardiel et l'Adaja.

La zone présente des sols bruns riches en calcium et en 

magnésium, rocailleux mais faciles à labourer, avec une bonne 

ventilation et un bon drainage, et quelques rochers calcaires 

au sommet des collines. Perméable et saine, leur texture varie 

du sable limoneux au limoneux.

Le substrat géologique a progressé en surface vers des dépôts 

allochtones rocheux, ce qui a donné naissance aux typiques 

parcelles graveleuses où poussent les meilleurs vignobles de 

l'appellation DO Rueda.

climat
continental

SOL
GRAVELEUX 



VERDEJO : 

NOTRE 

CÉPAGE 

VEDETTE

VARIÉTÉS  
BLANCS

CÉPAGES PRINCIPAUX 

VERDEJO • SAUVIGNON BLANC

L'appellation d'origine Rueda est l'une des rares 

régions viticoles européennes spécialisées dans la 

production de vin blanc et dans la préservation et le 

développement de son cépage indigène, le verdejo.

La personnalité robuste du verdejo, l'intégration 

d'autres cépages et les vignobles qui ont appris à 

survivre dans un environnement difficile, presque 

hostile, pour donner le meilleur d'eux-mêmes, voilà 

ce qui définit les vins de Rueda.

Bien qu'il n'existe aucune référence écrite sur l'origine du raisin 

verdejo, on pense qu'elle remonte au règne d'Alphonse VI au 

XIe siècle. À cette époque, le bassin du fleuve Duero a été 

repeuplé par des Cantabres, des Vascons et des Mozarabes, et 

ce sont ces derniers qui ont probablement introduit le cépage 

verdejo en Espagne.

La feuille est de taille moyenne, de forme pentagonale, avec un 

sinus pétiolaire de taille moyenne qui s'ouvre à peine, un dos 

glabre, des nerfs et des pétioles peu ou pas du tout poilus. Les 

grappes sont de taille moyenne avec un pédoncule très court. 

Les baies sont également de taille moyenne, généralement 

sphériques ou elliptiques et courtes. Les graines ont tendance 

à être assez grosses et sont facilement visibles lorsque le raisin 

est exposé à la lumière.

verdejo



viognier

chardonnay

Sans doute plus connu pour être le 

cépage blanc de la Rioja, le viura a 

été introduit dans la région de 

Rueda dans les années 1950, à une 

époque où le vin blanc était 

traditionnellement élevé en barils 

de bois. Le potentiel du verdejo 

n'avait pas encore été découvert et 

le viura a apporté une touche de 

classe aux vins blancs locaux de 

l'époque, qui étaient dégustés à la 

fois comme vins fortifiés et 

comme vins populaires à boire 

tous les jours.

Cette variété, 

également connue 

sous le nom de 

macabeo en 

Catalogne, 

présente une feuille 

pentagonale 

de taille moyenne à 

grande, avec un dos 

poilu et rugueux. Les 

grappes sont 

moyennes 

ou grandes et les 

baies sont très rondes 

avec un jus 

aigre-doux. Il mûrit 

également plus 

lentement que le 

verdejo.

Variété à petite feuille 

pentagonale et à lobes latéraux 

prononcés, à tige vert foncé et à 

face inférieure duveteuse. 

Grappes petites, compactes et 

cylindriques. Baie sphérique, de 

taille moyenne, de couleur jaune 

verdâtre.

Autorisé en 2019, ce cépage 

apporte des arômes de fruits à 

noyau, de miel et des touches de 

muscat.

Le raisin palomino fino a été 

introduit dans la région dans les 

années 1930. Ce cépage à haut 

rendement était 

traditionnellement utilisé pour la 

production de vins fortifiés, vieillis 

à la fleur, semblables aux vins de 

Xérès, qui étaient très demandés à 

l'époque. C'est pourquoi le 

palomino fino est devenu le 

cépage le plus planté dans la 

région de Medina del Campo à 

cette époque. Le Conseil 

régulateur de Rueda n'autorise pas 

les nouvelles plantations de cette 

variété. Il produit des vins légers et 

peu acides, parfaits pour le 

vieillissement biologique.

Ce cépage présente des feuilles de 

taille moyenne, des grappes de 

taille moyenne, des raisins plus 

gros que ceux du verdejo et des 

baies dorées et cireuses.

Feuille de taille moyenne, 

pentagonale, trilobée, avec de très 

faibles sinus latéraux, une tige vert 

clair et une face inférieure glabre. 

Petite grappe très compacte et 

courte, de forme cylindrique, avec 

une petite baie sphérique de 

couleur ambre clair.

Autorisé à la plantation dans la 

région en 2019, c'est un cépage 

d'intensité aromatique moyenne à 

faible qui apporte aux vins des 

arômes de fruits mûrs. Avec un 

peu d'âge, il peut présenter une 

qualité beurrée et noisetée.

Autres Variétés Blanches Autorisées 

viura

palomino
fino

Originaire de la région française de 

la Loire, ce cépage a été introduit en 

Espagne dans les années 1970. Il 

apporte un élément floral, ainsi que 

des notes de pamplemousse et de 

fruit de la passion, plutôt que le 

caractère de silex que l'on trouve 

dans le sauvignon blanc de la Loire. 

Cette différence réside dans le plus 

grand nombre d’heures 

d’ensoleillement dans la région de la 

Rueda, par rapport à des régions 

comme la vallée de la Loire ou le 

Bordelais. Cependant, elles 

partagent le même cycle court de 

culture de la vigne, qui est 

déterminé en France par la latitude 

nord de la région et en Castille par 

l'altitude.

La DO Rueda est pionnière dans 

l'adoption de ce cépage français, qui 

confère à la région un caractère 

moderne et international.

Il possède une petite feuille 

pentagonale, des grappes petites et 

compactes et une baie large et 

elliptique qui mûrit plus vite que les 

autres blancs de la région.

sauvignon
blanc



À un certain moment, une décision a dû être prise en faveur de la 

production de vin blanc dans la région plutôt que de vin rouge. La 

raison pourrait bien être que la région du Rueda est située entre 

deux zones viticoles qui se concentrent essentiellement sur le vin 

rouge, Toro et Ribera del Duero. Ou encore pour des raisons 

historiques, comme la forte demande de vins fortifiés à la cour 

royale d'Espagne aux XVIe et XVIIe siècles.

La peste dévastatrice du phylloxéra a été responsable de la 

destruction presque totale des vignobles de raisins rouges, 

laissant place à la domination absolue des vignobles de raisins 

blancs.

VARIÉTÉS 
ROUGES

EXCELLENTE 

ADAPTATION 

AU RÉGION



V A R I É T É

P R I N C I P A L É

La DO Rueda est reconnue dans le monde entier 

pour l'excellente qualité de ses vins blancs,  mais 

elle produit également de bons vins rouges.

Tout au long de l'histoire, et en particulier jusqu'à 

l'invasion du phylloxera à la fin du XIXe siècle, 

Rueda a toujours produit des vins rouges.

Les cépages rouges autorisés se sont 
parfaitement adaptés à la région et se sont 

révélés capables de produire des vins de grande 

qualité.

Grappes moyennes, 

cylindriques, compactes et 

ailées. Petites baies rondes, 

bleu-noir, à la pulpe molle. 

Grandes feuilles 

pentagonales, vert foncé, 

presque noires sur le devant 

et veloutées sur le dos.

Petites grappes cylindriques, 

compactes, parfois ailées. 

Petits fruits ronds, bleu-noir 

très foncé, à la saveur 

légèrement herbacée. Feuilles 

de taille moyenne, de forme 

orbiculaire-pentagonale avec 

des sinus aigus.

Autres variétés rouges autorisées

Grappes moyennes, 

longues, coniques, peu 

serrées, non compactes. 

Baies moyennes, larges, 

elliptiques, bleu foncé, ayant 

tendance à la coulure. 

Feuilles grandes à 

moyennes, pentagonales, 

avec une face avant vert 

foncé et une face inférieure 

rugueuse.

Feuille de taille moyenne, pentagonale, 

duveteuse, verte avec des lobes marqués, 

jusqu'à sept. Grappes moyennes, 

compactes, cylindriques. Baies moyennes, 

elliptiques, de couleur bleu-noir.

Grappes très 

compactes, ailées, 

pyramidales, de 

taille moyenne. 

Baies moyennes, 

rondes, violet foncé, 

à la pulpe juteuse et 

incolore. Feuilles 

moyennes, 

pentagonales, avec 

des sinus latéraux 

très légers.

cabernet
sauvignon

merlot

syrah

garnacha

tempranillo



LES VINS 
DE LA RUEDA
DES SIÈCLES 

D’HISTOIRES 
Les vins anciens de Rueda ont été les premiers à prendre de la 

valeur au fur et à mesure qu'ils vieillissaient. Jusqu'au XVIIIe siècle, 

la plupart des vins étaient vendus jeunes, quittant le port de Cadix 

pour les marchés internationaux et notamment la Grande-Bre-

tagne. Certains documents du XVIe siècle font la distinction entre 

les vins « trasañejo » (très vieux) et les vins « añejo » (plus d'un an), 

tandis que les vins nouveaux étaient appelés « mosto » (moût).

À la fin des années 1970, les vins produits dans la région de Rueda 

étaient réputés pour leur saveur, leur chaleur et leur douceur, 

avec une touche de rusticité. Le vin de luxe de la région était le « 

Dorado », un retour à l'âge d'or espagnol, lorsque les vins blancs 

fortifiés étaient servis à la cour royale des Rois Catholiques.

La particularité de ce vin était son goût et son style « rancio ». En 

1911, un décret royal a déclaré que le vin de Tierra de Medina était 

d'un rang spécial, « semblable aux vins élaborés à Jerez et à 

Malaga ».

Depuis, les temps ont 
changé. Le lieu et 
l'origine sont 
aujourd'hui plus 
importants que l'âge 
et le degré d'alcool 
d'un vin.

IDÉAL 
A 
PARTAGER



UNE NOUVELLE ÈRE
« LA COMPÉTENCE DES PRODUCTEURS ET DES PROPRIÉTAIRES DE VIGNOBLES ET 

L'UTILISATION DES TECHNOLOGIES LES PLUS RÉCENTES SONT LES DEUX FACTEURS CLÉS 

POUR UN VIN DE QUALITÉ ».

La mécanisation de la récolte permet 

d'éviter l'oxydation des moûts. La grande 

majorité des récoltes de Rueda se fait 

désormais la nuit, sans soleil - un catalyseur 

de l'oxydation des moûts - ce qui permet de 

livrer les raisins aux caves à basse 

température (10-15°C), alors que les 

températures de jour en septembre oscillent 

entre 24 et 28°C.

La fermentation a lieu dans des cuves en 

acier inoxydable à température contrôlée, 

parfois après un passage par des 

refroidisseurs de moût ou des filtres à vide 

pour nettoyer le jus sans le dépouiller des 

nutriments nécessaires aux levures pour 

démarrer la fermentation. Le jus propre et 

pâle est prêt à être transformé en vin.

Après trois mois, le vin prend une couleur 

jaune avec des reflets verts. Son arôme et sa 

saveur sont frais et fruités. C'est à ce 

moment-là que les vins sont mis en 

bouteille, car ils ont atteint le style de 

référence du verdejo du Rueda; connu et 

apprécié dans le monde entier comme un 

vin blanc jeune, non boisé, qui a été récolté 

et vinifié dans des conditions d'hygiène 

rigoureuses afin que le cépage verdejo 

puisse exprimer toute sa saveur fruitée, sa 

puissance et son élégance.

La nouvelle ère du Rueda a également vu les propriétaires de vignobles et les 

producteurs de la région investir dans des vins d'édition spéciale qui surprennent 

et ravissent les consommateurs, démontrant ainsi la polyvalence du cépage 
verdejo. Ces développements sont conçus pour apporter une valeur ajoutée aux 

vins, dans le but de présenter au consommateur une large gamme de vins adaptés 

à toutes les occasions. 

C'est le cas par exemple des vins fermentés en barrique de grande qualité, qui 

offrent de nouvelles sensations, où de délicieuses notes de chêne grillé et de vanille 

se mêlent harmonieusement aux arômes de fruits et aux notes de foin frais 

typiques du verdejo. La structure et le caractère propres au verdejo permettent à ce 

cépage de supporter l'ajout d'un élément de chêne et les arômes provenant de la 

fermentation en barrique et du vieillissement, en préservant toute son expression 

aromatique pour le plus grand plaisir du consommateur.

Une autre de ces méthodes d'élaboration est l'élevage sur lies, soit en cuve, soit en 

barrique. Cette technique permet d'obtenir des vins plus ronds et plus structurés. 

L'élevage en cuve permet de renforcer les arômes secondaires, tandis que l'élevage 

en barrique permet d'ajouter des arômes tertiaires.

Ces dernières années, certaines vineries du Rueda ont installé dans leurs 

établissements des cuves en ciment de forme ovoïde, appelées «œufs en 

béton ». Grâce à leur forme ovale, ces structures maintiennent les lies en 

suspension, ce qui ajoute de la complexité au vin. La complexité se retrouve 

également dans les vins biologiques de la région, qui sont le résultat de 

traitements étroitement contrôlés dans les champs et au cours du 

processus d'élaboration



CARTE DE LA
RUEDA

UNE RÉGION DE 

DÉCOUVERTE 





L'introduction des dernières techniques de culture de la vigne, 

soutenue par les subventions de l'UE pour la restructuration des 

vignobles, a réduit l'âge moyen des vignes de la DO Rueda au cours 

des dernières années. Seules les vignes de palomino fino sont très 

âgées et, en raison du manque d'expression aromatique des raisins de 

cette variété, elles ne conviennent pas aux vins de la DO Rueda 

d'aujourd'hui. Le Conseil de Régulation du Rueda n'autorise donc plus 

de nouvelles plantations de cette variété, et ces vignes seront très 

probablement arrachées et remplacées par du verdejo.

Chaque année, le Conseil de Régulation du Rueda établit la 

réglementation qui contrôle les récoltes dans l'ensemble de la région. 

L'objectif est d'améliorer la qualité des raisins apportés et de favoriser 

leur transport rapide jusqu'à la cave, en évitant que la récolte ne 

touche les parties métalliques des remorques et des camions, ou 

qu'elle n'y reste trop longtemps.

Les raisins sont récoltés à un stade de maturité optimal, ce qui est un 

facteur clé pour l'élaboration de vins de grande qualité. La 

modernisation de la DO Rueda et l'introduction des dernières 

technologies dans les caves ont permis de récolter mécaniquement 

près de 95 % des raisins blancs.

Les raisins sont récoltés mécaniquement la nuit pour éviter l'oxydation 

du moût, qui bénéficie des températures élevées en journée et de la 

lumière du soleil, ce qui permet d'optimiser l'utilisation de la 

réfrigération dans les caves.

Pour les récoltes manuelles, les raisins doivent être transportés dans 

des remorques en acier inoxydable, ou bien protégés par des toiles afin 

d'éviter tout contact entre le jus et les parties en fer ou en métal de la 

remorque.

Age MOYEN DU VIGNOBLE

LA reCOLTE

LÀ OÙ 

L’HISTOIRE 

DÉBUTE 

LE
VIGNOBLE



LES RENDEMENTS MAXIMAUX PAR HECTARE :

Variétés blanches en treillis

Variétés blanches taillées en gobelet

Variétés rouges 

Densité de plantation
Plantations en gobelet : 1 100 pieds par hectare (minimum)

Plantations en treillis : 2 200 pieds par hectare (minimum).

Plantation typique
Vigne en gobelet : espacement de 3x3 m

Treillis : espacement de 3x1,5 m (bien que les vignes aient 

tendance à être plus proches les unes des autres)

Méthodes de taille
En fonction de la variété et du système de formation, les 

méthodes de taille les plus courantes sont les suivantes :

Taille courte : viura, palomino, tempranillo, garnacha 

et syrah

Taille longue :

Guyot double : verdejo, sauvignon blanc, viognier,

chardonnay, cabernet sauvignon et merlot (palissée) 

Taille en canne : verdejo (en gobelet)

Les rendements sont calculés en tenant compte de 

l’utilisation de vignes « espaldera » ou « en treillis », une 

structure composée de piquets verticaux et de fils de 

soutien ; ces derniers sont disposés sur au moins trois 

rangées de fils et ont une hauteur maximale de 150 cm du 

sol au sommet du piquet, sauf dans les vignobles enregis-

trés comme « espaldera » auprès du Conseil régulateur 

avant l’approbation du règlement de 2008 ou restructurés 

en vignes en treillis avant le 30 juin 2011.



CONTRE-
ÉTIQUETTE 

La contre-étiquette est un sceau 

d'identité qui garantit la provenance du 

produit et le respect des normes de 

qualité rigoureusement établies par le 

Conseil de Régulation.

QUALITÉ 
GARANTIE



La DO Rueda dispose de différents types de contre-étiquettes qui 

aident le consommateur à identifier ses différents vins. Les étiquet-

tes de l'appellation doivent indiquer l'année de récolte (sauf dans le 

cas des vins fortifiés et des vins mousseux), de sorte que le consom-

mateur connaisse toujours le millésime du vin qu'il boit.

Chaque contre-étiquette porte un numéro de série et clé afin 

d'éviter d'éventuels falsifications et abus et de permettre au Conseil 

régulateur de contrôler les volumes de vin existants par rapport à 

chaque lot de vin classé. L'équipe technique peut ainsi identifier 

l'origine du produit et garantir sa traçabilité.

LES TYPES DE 
VIN



VINS BLANCS

Pour les vins blancs (non pétillant)

Élaborés à partir d'au moins 50 % des 
principales variétés de raisin produites dans la 
région (verdejo et sauvignon blanc).

La variété verdejo produit typiquement des vins 
de couleur jaune paille avec un grand potentiel 
aromatique, très élégants au nez. Ils présentent 
des arômes fruités avec des notes d'anis et de 
fenouil. La bouche est corsée et structurée, avec 
des saveurs fruitées intenses et une touche 
d'amertume caractéristique.

Le Rueda sauvignon blanc présente une grande 
intensité aromatique avec des notes de fruits 
tropicaux, très caractéristiques de cette variété. 
Il est agréable en bouche et long en bouche.
Lorsque ces vins sont assemblés avec d'autres 
cépages, le verdejo et le sauvignon blanc sont 
moins prononcés.

Les vins doivent avoir un titre alcoométrique 
volumique minimum de 11o.

Les vins blancs du Rueda sont les plus 
significatifs et les plus représentatifs de la 
région : jeunes, légers, frais et fruités, ils 
remplissent le palais.

Vin sec et fortifié élaboré à partir des cépages 
palomino fino et/ou verdejo.

Il s'agit d'un vin traditionnel de la région, élaboré  
par vieillissement biologique, qui doit rester en 
fûts de chêne pendant au moins trois ans avant 
d'être mis en bouteille.

Titre alcoométrique volumique minimum de 15o.

Jaune paille à or pâle, avec des arômes et des 
saveurs de levure et de pâte d'amande, 
conséquence du processus de vieillissement 
biologique. Arômes et saveurs de noix et de 
pommes cuites provenant du vieillissement en 
chêne. Teneur élevée en glycérol.

Élaboré à partir d'au moins 75 % des principaux 
cépages de la région (verdejo et sauvignon 
blanc).

La plupart d'eux sont produits selon la méthode 
traditionnelle qui garantit une seconde 
fermentation en bouteille et un vieillissement 
en bouteille d'au moins neuf mois.

Teneur minimale en alcool : 11,5°.

Frais et fruité, plein en bouche.

Ils peuvent comporter l'appellation « Gran 
Añada» lorsque le processus d'élaboration 
depuis la première étape de mise en bouteille, 
jusqu'au dégorgement est supérieur à 36 mois. 
Cette dénomination doit être accompagnée de 
l'année de récolte.

Vin fortifié élaboré à partir des cépages palomi-
no fino et/ou verdejo.

Il s'agit d'un vin traditionnel de la région, élaboré 
par vieillissement oxydatif, qui doit être 
conservé dans des fûts de chêne pendant au 
moins deux ans avant d'être mis en bouteille.

Titre alcoométrique volumique minimum de 15o.

Couleur dorée, arômes et saveurs légèrement de 
boisés, dus à un long vieillissement oxydatif en 
fûts de chêne. Il est puissant en bouche, 
glycolique et complexe.

Une nouvelle catégorie, « Gran Vino de Rueda », a 
été créée pour les vins issus de vignobles âgés de 
plus de 30 ans avec de faibles rendements (6 500 
kg/Ha) et un taux de transformation de 65 %.

Vins qui peuvent indiquer le village ou la ville où 
les raisins sont produits et lorsque le pourcenta-
ge de raisins provenant de ce lieu est supérieur 
à 85%.

rueda espumoso

rueda palido

vino de pueblo

rueda

rueda dorado

gran vino de rueda



Marquage en relief
avec fonction
de sécurité

POUR LES VINS

NON-PÉTILLANTS

POUR LES VINS

FORTIFIÉS

POUR LES VINS

MOUSSEUX

Consultez la contre-
étiquette au dos 

de la bouteille.



L'appellation d'origine permet également d'élaborer les types de vins 

suivants exclusivement à partir de cépages rouges.

BOISÉ                CRIANZA

ROUGES
ET ROSÉS

RESERVA                ROSÉ



CONSEIL DE 
RÉGULATION

DYNAMIQUE ET 
PROSPECTIF

Rueda a été officiellement nommée appellation d'origine le 

12 janvier 1980 par le ministère espagnol de l'Agriculture. Il 

s'agit de la première appellation d'origine officielle de la 

région de Castille et Léon.



       Le Conseil de Régulation a pour mission de 

surveiller et de garantir que les règles établies 

dans le Réglement de l'appellation d'origine 

sont respectées par les producteurs et les 

vineries: dès la culture de la vigne et la récolte; 

jusqu'à la vinification, l'élevage et l'étiquetage 

des vins. À ce titre, le Conseil régulateur a pour 

mission d'encourager et de promouvoir la 

qualité afin de garantir que les vins de la région 

continuent de s'améliorer.

       Les tâches quotidiennes de l'équipe de 

contrôle technique comprennent : le 

contrôle des nouvelles plantations, le 

contrôle du rendement par parcelle, le 

contrôle de la récolte (état sanitaire de la 

vigne, provenance et variété), le rendement 

dans chaque vinerie, les méthodes et la 

durée de la vinification et de l'élevage, ainsi 

que le classement des vins avant la mise en 

bouteille.

Le contrôle de la qualité est une tâche 

fondamentale pour classer les vins, surtout si 

l'on considère que seuls les vins soumis à une 

analyse sensorielle et physico-chimique sont 

autorisés à porter la contre-étiquette DO Rueda 

une, garantie authentique de provenance et de 

qualité pour le consommateur.

Après la séance de dégustation, les vins qui ne 

répondent pas aux normes du comité de 

qualification, composé d'œnologues, de 

sommeliers, de spécialistes gouvernementaux 

et d'autres professionnels, sont disqualifiés et 

sont vendus comme « vin de table » et autres 

désignations similaires.

L'une des principales fonctions du 

Conseil de Régulation est de fournir aux 

professionnels du vin, aux médias et au 

consommateur des informations sur les 

caractéristiques qui différencient les 

produits, les vineries et les vins de 

l'appellation DO Rueda.

INFORMER ET  

PROMOUVOIR

INSPECTION ET  

CONTRÔLE



Ses campagnes de promotion visent à 

transmettre une image de marque de 

l'appellation Rueda qui renforce sa garantie de 

qualité et englobe toutes les différentes marques 

commercialisées par les caves du Rueda.

Le service de communication du Conseil 

régulateur s'efforce de fournir aux médias des 

informations et des documents clairs et actualisés 

et d'assurer une communication directe et 

transparente au quotidien.

Vous trouverez sur notre site web toutes les 

informations les plus récentes, depuis les 

statistiques et les communiqués de presse les plus 

récents jusqu'à la liste des caves de DO Rueda, 

avec des détails et des informations sur leurs 

marques.

BUREAU PRINCIPAL DU 
CONSEIL DE RÉGULATION 
DE LA RUEDA : 

Adresse: C/ Real, 8

47490 Rueda. Valladolid 

Téléphone: + 34 983 86 82 48 

Fax: + 34 983 86 81 35 

Courriel _

crdo.rueda@dorueda.com 

Courriel du département communications _ 

comunicacion@dorueda.com 

Suivez-nous _




