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En 1977 tiene lugar la primera
reunion donde se constituye un
Consejo Regulador provisional
encargado de preparar el primer
reglamento de la Denominacion
de Origen Rueda.

El 12 de enero de 1980 se

aprueba la Denominacion de
Origen Rueda, por orden del
Ministerio de Agricultura, siendo la
primera Denominacién de
Origen de la Comunidad
Auténoma de Castillay Ledn, tras
varios anos trabajando por el
reconocimiento y proteccion de su
variedad autéctona: la Verdejo.

La Denominacion de Origen
Rueda cuenta con unos medios
naturales muy favorables para la

produccion de vinos de alta

calidad, siendo una zona
especializada en la elaboracion
de vinos blancos, de amplio
reconocimiento nacional e
internacional. Asi mismo, desde el
5 de agosto de 2008, los vinos
tintos y rosados se encuentran
amparados por la Denominacion
de Origen Rueda.

RUEDA

DENOMINACION DE ORIGEN

La zona de producciéon amparada
por la Denominacion de Origen
Rueda se encuentra en la
Comunidad de Castillay Ledn y
esta integrada por 74 municipios:
53 se situan al sur de la provincia
de Valladolid, 17 al oeste de
Segovia y 4 al norte de Avila.




® LOQUE
NOS HACE
UNICOS

CARACT
RUEDA

La uva Verdejo habita desde hace mas de diez siglos en la
Denominacion de Origen Rueda. Su genio viene determinado por
su aromay sabor, con matices de hierba de monte bajo, con
toques afrutados y una excelente acidez. El extracto, factor de
personalidad de los grandes vinos blancos, es perceptible por su
volumen y su caracteristico toque amargoso que proyecta en boca
un destello de originalidad, acompafado de una gran expresion
frutal. Son vinos de gran armonia, cuyo recuerdo tras el paso por .
boca invita a continuar con la degustacion.
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La D.O. Rueda se eleva entre 700y 870 metros sobre el nivel del
mar, con tierras llanas pero altas, que soportan inviernos frios y muy
largos, primaveras cortas con heladas tardias y veranos calurosos y
secos, solo alterados por inoportunas tormentas. Este factor obliga
a las cepas a buscar sus recursos hidricos en lo mas hondo del
subsuelo, mas que en otras zonas de Europa.

La brotacion suele ser tardia, pudiendo llegar las labores de poda
hasta el mes de marzo o principios de abril. Las lluvias son escasas
alcanzando minimos de 300 litros y maximos de 500 litros anuales.

Por otro lado, la diferencia de temperatura entre el diay la noche
es el secreto del equilibrio entre el azticar que la uva gana con el
sol y la acidez que no pierde durante la fresca nocturnidad. La
insolacion llega a las 2.600 horas anuales que serian excesivas si no
fuera por la maduracioén tardia de la uva.

Por su latitud, la zona de Rueda queda enclavada en el ambito
mediterraneo. Sin embargo, por su altitud, se declara de influencia
continental.

DENOMINACION DE ORIGEN

La D. O. Rueda se situa en el sector central de la depresion que
forma el rio Duero, constituyendo una altiplanicie de suaves
relieves y vertientes sometidas a los vientos atlanticos. Amplias
terrazas aluviales y diluviales en los margenes del Duero y de
sus afluentes Trabancos, Zapardiel y Adaja.

Tierras pardas, ricas en calcio y magnesio, de facil laboreo,
pedregosas, con una buena aireacion y drenaje y con
afloraciones calizas en las cotas mas altas de las ondulaciones.
Permeables y sanas, su textura varia de arenolimosa a limosa.

El pH. de sus tierras oscila entre 7 y 8. Este sustrato geoldgico
ha evolucionado en superficie hacia suelos pardos sobre
depdsitos aldctonos pedregosos, dando lugar a los tipicos

terrenos “cascajosos” donde se asientan los mejores vifiedos de
la D.O. Rueda.




04 LA VERDEJO
LA ESTRELLA
DE NUESTRAS
UVAS

VARIE
BLANCAS
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La Denominacion de Origen Rueda es una de las
pocas zonas vinicolas europeas especializadas en
la elaboracion de vino blanco y en la protecciony
desarrollo de su variedad autdctona, la Verdejo.

La fuerte personalidad de la Verdejo, la adhesion
de otras variedades, asi como un vifedo que ha
aprendido a sobrevivir a la dureza de su entorno,
casi hostil, para entregar al vino lo mejor de si
mismo, configuran el perfil de los vinos de Rueda.

DADES

VERDEJO - SAUVIGNON BLANC

VERDEJO

Su origen, aun no teniendo testimonios escritos de
ello, se cree que puede coincidir con el reinado de
Alfonso VI (siglo Xl). En esa época se repobld la cuenca
del Duero con cantabros, vascones y mozarabes,
siendo estos ultimos los que con mayor probabilidad
trajeron la variedad Verdejo a Espaia.

Hoja pequefa-media pentagonal, seno peciolar
medio, poco abierto en lira, envés glabro, nervios y
peciolo con densidad de pelos nula o muy baja.
Racimo mediano, de pedunculo muy corto. Bayas
medianas, generalmente esféricas o elipticas cortas y
sus pepitas suelen ser algo grandes, destacando al
trasluz cuando se observa la uva.



SAUVIGNON
BLANC

Originaria del Loira francés, hizo

acto de presencia en los anos
70. Ahade un componente
floral con aromas de pomeloy
frutas de pasion, frente al toque
pedernal de la Sauvignon del
Loira, diferencias debidas
principalmente a la mayor
cantidad de horas de sol si lo
comparamos con el Loiray
Burdeos. Sin embargo, tienen

en comun el periodo vegetativo

corto, que en la zona francesa
se debe a la latitud
septentrional y en la castellana
a la altitud.

La D.O. Rueda es pionera en la
adopcion de esta variedad
francesa, lo que le aporta un
caracter moderno e
internacional a esta comarca.

Hoja pequefa, pentagonal.

Racimos pequenos y
compactos. Baya eliptica ancha
y madura antes que las demas.

Otras Variedades Blancas Autorizadas
VIURA - PALOMINO FINO - VIOGNIER

VIURA

Con su reputacion riojana,
comenzd a cultivarse en la
década de los 50, época
donde el modelo clasico del
blanco pasaba por la barrica
de madera. Esta variedad
ponia el toque aristocratico de
vino de mesa castellano, ya
que eran tiempos en los que
las virtudes de la Verdejo
estaban aun por descubriry se
cultivaba a la vez, en los
extremos de generoso y
popular.

Esta cepa
llamada
Macabeo en
Catalufa, posee
hoja
media-grande
pentagonal, de
enveés arafoso y
velludo. Racimos
de medios a
grandesy bayas
muy esféricas de
zumo agridulce y
que maduran mas
lentamente.

VIOGNIER

Variedad de hoja pequena
pentagonal con senos laterales
marcados, haz verde oscuro y
envés ligeramente algodonoso.
Racimo pequefio compacto y
cilindrico. Baya esférica de
tamano medio y color verde
amarillento.

Autorizada en 2019, es una
variedad que aporta aromas a
fruta de hueso y miel con
recuerdos amoscatelados.

PALOMING
FINO

En los afios 30, comienza a
plantarse en la zona la
variedad Palomino Fino, origen
de los vinos generosos de flor,
con mayor rendimiento que
otras variedades y capaz de
dar vinos semejantes a los de
Jerez, muy demandados por
aquel entonces. Asi, se
convierte en la variedad
mayoritaria de la comarca de
Medina por aquella época (el
C.R.D.O. Rueda no permite
nuevas plantaciones de esta
variedad). Es una variedad que
produce vinos ligeros de baja
acidez muy aptos para
elaborar vinos con crianza
bioldgica.

Hojas medias-grandes.
Racimos medios-grandes.
Fruto de tamafo mayor que la
Verdejo. Bayas doradas y
pruinosas.

CHARDONNAY

Variedad de hoja mediana
pentagonal trilobulada y con
senos laterales casi inexistentes,
haz verde claro y envés glabro.
Racimo pequerfio, muy
compacto y corto y de forma
cilindrica. Baya pequefa
esférica de color blanco
ambarino.

Autorizada en 2019, es una
variedad de intensidad
aromatica media-baja que
aporta a los vinos notas de
frutos maduros y que con el
tiempo pueden expresar
aromas de mantequilla y nuez.



® EXCELENTE
ADAPTACION
A LA ZONA

En algun momento debid producirse un fendmeno selectivo que
impulsé a un predominio del vino blanco sobre el tinto, como por
ejemplo la ubicacion de la zona entre dos comarcas vitivinicolas,
Toro y Ribera del Duero, con claro dominio de variedades tintas, o la
fuerte demanda de los vinos generosos en los siglos XVIy XVII,
cuando eran considerados los “vinos de la corte”.

La devastadora plaga de la Filoxera fue la responsable de la practica
total desaparicion del vifedo tinto, permitiendo la absoluta
dominancia del vifiedo blanco.




















































