
 

 

                                                                                                  
 Rueda, 7 de julio de 2026 

   
                                             NOTA DE PRENSA.- 

 

Bajo un cielo irrepetible: cuatro ejemplos de Gran 
Vino de Rueda para brindar durante el eclipse de sol 
total 
 

• El fenómeno astronómico más esperado de las últimas décadas invita a levantar 

la mirada al cielo… y la copa. La D.O. Rueda propone cuatro ejemplos de Grandes 

Vinos de Rueda para acompañar cada instante de una noche que no volverá a 

repetirse hasta 2053 

• Algunas bodegas de la Denominación han creado propuestas especiales para vivir 

el eclipse uniendo astronomía, vino y gastronomía 

Hay momentos que pasan a la historia. Y otros que, además, merecen ser celebrados. El próximo 

12 de agosto, España será testigo del primer eclipse solar total visible desde la península en más 

de un siglo, un fenómeno astronómico excepcional que no volverá a repetirse hasta 2053. 

Durante unos minutos, la Luna cubrirá por completo el Sol, ofreciendo un espectáculo único para 

amantes y no amantes de la astronomía. 

Una ocasión así merece un acompañamiento de alto nivel. Los Grandes Vinos son perfectos para 

la ocasión. Representan la máxima expresión del origen: nacidos de viñedos singulares, con entre 

80 y 100 años de antigüedad, cultivados con rendimientos limitados y elaborados con el tiempo, 

el cuidado y la exigencia que requieren los grandes vinos. Como el eclipse, son el resultado de 

una combinación excepcional de factores que no se da todos los días.  

Ya sea en el jardín de casa, en una terraza, durante un picnic al aire libre o junto a la piscina, la 

Denominación de Origen Rueda propone cuatro ejemplos de Gran Vino de Rueda para brindar 

por uno de los acontecimientos astronómicos más esperados de las últimas décadas. 

El brindis antes del asombro: Oro de Castilla Finca Los Hornos Gran Vino de Rueda 2023 

Toda gran experiencia comienza con la emoción de la espera. Mientras el sol desciende 

lentamente sobre el horizonte y los últimos rayos de luz bañan el paisaje, llega el momento de 

reunirse, preparar las gafas para observar el eclipse y descorchar la primera botella. 

Para abrir esta velada, Oro de Castilla Finca Los Hornos Gran Vino de Rueda 2023, de Hermanos 

del Villar, es una elección ideal. Su frescura y vivacidad lo convierten en el compañero perfecto 

para disfrutar de un aperitivo mientras el eclipse comienza a despertar la expectación. 



 

 

Cuando el cielo empieza a cambiar: Cuatro Rayas Longverdejo Gran Vino de Rueda 2023 

La Luna comienza a avanzar sobre el Sol. La luz cambia, las sombras se alargan y el paisaje 

comienza a transformarse. Es el momento en el que todas las miradas se dirigen al cielo. 

Para acompañar ese cambio de escenario, Cuatro Rayas Longverdejo Gran Vino de Rueda 2023, 

de Bodega Cuatro Rayas, despliega toda la personalidad de la variedad Verdejo a través de vino 

profundo, elegante y lleno de matices. Es ideal para maridar ese instante en el que la naturaleza 

comienza a transformar el paisaje. 

El instante que detiene el tiempo: Marqués de Riscal Limousin Gran Vino de Rueda 2023 

Llega el momento culminante. El Sol desaparece por completo tras la Luna y, durante unos 

minutos, el día se convierte en noche. El cielo se oscurece y el eclipse alcanza su máxima 

expresión. 

Para brindar durante ese instante único, Marqués de Riscal Limousin Gran Vino de Rueda 2023,  

de Herederos del Marqués de Riscal, aporta complejidad, elegancia y profundidad, 

convirtiéndose en el compañero ideal del momento más esperado del eclipse.   

La luz vuelve, el recuerdo permanece: Chapirete Fermentado en Barrica Gran Vino de 

Rueda 

Poco a poco, la claridad regresa y el eclipse llega a su fin. Quedan las conversaciones, las 

fotografías y la sensación de haber sido testigos de un acontecimiento único. 

Chapirete Fermentado en Barrica Gran Vino de Rueda, de Viñas Murillo, invita a prolongar la 

velada con un vino de gran estructura y personalidad, perfecto para seguir disfrutando de una 

noche que ya forma parte del recuerdo. 

Rueda, un lugar privilegiado para vivir el eclipse 

La escasa contaminación lumínica, el horizonte abierto que dibujan los viñedos y la amplitud de 

su paisaje convierten a la Denominación de Origen Rueda en un escenario privilegiado para 

contemplar el eclipse solar total del próximo 12 de agosto. 

Con motivo de esta cita histórica, varias bodegas de la D.O. Rueda han preparado propuestas 

especiales para quienes deseen unir astronomía, vino y gastronomía en una misma experiencia. 

Es el caso de Bodegas José Pariente, que ha organizado una velada entre viñedos con observación 

guiada del eclipse, cena maridaje y contemplación de las Perseidas; de Bodega Javier Sanz, que 

facilita el viaje desde Valladolid para disfrutar de una cata guiada y un cóctel gastronómico 

amenizado con música en directo con el artista Gon Abril; o de Finca Montepedroso, que propone 

disfrutar de este acontecimiento astronómico con una experiencia enoturística que combina 

visita a bodega, gastronomía de la mano del Restaurante Trigo y observación del fenómeno desde 

el viñedo gracias a la colaboración con Astroafición, una empresa especializada en divulgación 

científica. 



 

 

Una oportunidad para descubrir que la Denominación de Origen Rueda ofrece mucho más que 

grandes vinos: un territorio donde paisaje, enoturismo y cultura del vino se unen para convertir 

un acontecimiento excepcional en una experiencia completa. 
 

SOBRE D.O. RUEDA 

La Denominación de Origen Rueda se crea en 1980, siendo la primera Denominación de Origen reconocida en Castilla 

y León. La zona de producción está integrada por 74 municipios de las provincias de Valladolid, Segovia y Ávila. La D.O. 

Rueda cuenta con unos medios naturales muy favorables para la producción de vinos de alta calidad, siendo una zona 

especializada en la elaboración de vinos blancos de amplio reconocimiento nacional e internacional. 

Hay tres factores fundamentales que definen el #CarácterRueda: el clima continental, el suelo cascajoso y la uva 

Verdejo, autóctona de la D.O. Esta variedad habita desde hace más de diez siglos en la zona. Su genio viene 

determinado por su aroma y sabor, con matices de hierba de monte bajo, con toques afrutados y una excelente acidez. 

Una variedad muy versátil y con gran capacidad de envejecimiento que permite realizar diferentes elaboraciones con 

las que sorprender a los consumidores. 
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